
 

УЧЕБНО-ТЕМАТИЧЕСКИЙ ПЛАН 

 ПО ПРОГРАММЕ ПОДГОТОВКИ ПО ПРОФЕССИИ 

РАБОЧЕГО/ДОЛЖНОСТИ СЛУЖАЩЕГО 

16472 Пекарь 

2 разряд 

                    Форма обучения – очная  

Наименование учебных 

дисциплин 

Трудоёмкость, ак.час 

Итого Виды занятий, в т.ч. Формы 

аттестации 
Л ПЗ, 

ЛР 

Основы товароведения 

продовольственных 

товаров 

3 - -  

Технико-технологические 

основы производства 

хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и 

кондитерских изделий 

13 8 5  

Организация 

приготовления, 

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных, 

кондитерских изделий 

20 16 4  

Основы калькуляции и 

учета 

3 3 -  

Изготовление 

хлебобулочных изделий 

16   ДЗ 

Практика 104 - 104 ДЗ 

Итоговая аттестация 

(КЭ) 

4 - 4 КЭ 

Всего ак.часов 163 27  117  

 


